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CENA WYNAJMU SALI:

OPCJA 1 -4 GODZINY

OPCJA 2 -8 GODZINY

750,00 PLN

1000,00 PLN

Sala konferencyjna posiada akustyczną, mobilną
ściankę działową, co pozwala na prowadzenie dwóch

niezależnych spotkań. 
Przestronność wnętrza umożliwia różne ustawienia

sali:
 podkowa, układ szkolny, teatralny, bankietowy

SALA KONFERENCYJNA

Klimatyzowana sala konferencyjna wyposażona jest w

nowoczesny sprzęt multimedialny do 120 osób w

układzie teatralnym



CENA WYNAJMU SALI:

OPCJA 1 -4 GODZINY

OPCJA 2 -8 GODZINY

350,00 PLN 

SALA KLUBOWA

Zapraszamy do organizacji kameralnych spotkań
biznesowych.

 Sala Klubowa znajduje się w części hotelowej. 
Jest to kameralna sala z bezpośrednim wyjściem na

taras. 
Sala mieści  maksymalnie 12 osób 

wyposażona w telewizor oraz na życzenie w
flipchart, rzutnik wraz z przenośnym ekranem. 

550,00 PLN 



PRZERWA KAWOWA

Wybór soków owocowych
 Woda mineralna niegazowana

w karafkach 
Świeżo parzona kawa

 Wybór herbat smakowych 
Wybór kruchych ciasteczek 

35,00 PLN / os. (4 godziny)
 40,00 PLN / os. (8 godzin)

Wybór soków owocowych
 Woda mineralna niegazowana

w karafkach 
Świeżo parzona kawa 

Wybór herbat smakowych 
Wybór kruchych ciasteczek

 Kanapki 2 rodzaje
( *przypadają dwie kanapki na osobę) 

52,00 PLN / os. (4 godziny)
 65,00 PLN / os. (8 godzin)

OPCJA BASIC

OPCJA SILVER

OPCJA GOLD

OPCJA PLATINUM

Wybór soków owocowych 
Woda mineralna niegazowana

w karafkach
 Świeżo parzona kawa

 Wybór herbat smakowych 
Wybór kruchych ciasteczek

 Świeże owoce sezonowe
 

43,00 PLN / os. (4 godziny)
 48,00 PLN / os. (8 godzin)

Wybór soków owocowych 
Woda mineralna niegazowana

w karafkach 
Świeżo parzona kawa 

Wybór herbat smakowych 
Kanapki 2 rodzaje

( *przypadają dwie kanapki na osobę)  

Ciasta domowe
( *przypadają dwa kawałki ciasta na

osobę) 

 
56,00 PLN / os. (4 godziny)
 69,00 PLN / os. (8 godzin)



OPCJA III

 LUNCH FIRMOWY SERWOWANY

OPCJA I

ZUPA
 Zalewajka zagłębiowska / jajko sadzone

DANIE GŁÓWNE
Pierś z kurczaka pieczona / ziemniaki opiekane / sałatka wiosenna

65,00 PLN / os

OPCJA II

ZUPA 
Krem cebulowy / tymianek / bagietka / ser

 DANIE GŁÓWNE
 Schab “Cordon Blue” / kluski śląskie / sos koperkowy / 

bukiet warzyw
 DESER 

Ciasto domowe
 95,00 PLN / os

ZUPA
 Krem szparagowy / chips z boczku 

DANIE GŁÓWNE
Grillowane medaliony z polędwiczki wp / kluski kładzione / sos

grzybowy / fasola szparagowa 
 DESER

Fondat czekoladowy z lodami
110,00 PLN / os.



OPCJA III

KOLACJA FIRMOWA
 SERWOWANA

OPCJA I

OPCJA II

PRZYSTAWKA
Sezonowe warzywa grillowane z camembertem

DANIE GŁÓWNE
 Makaron pappardelle z suszonymi pomidorami, szpinakiem baby z

pesto ziołowym
70,00 PLN / os

PRZYSTAWKA
 Pieczone pory w sosie śmietanowym na cieście francuskim

DANIE GŁÓWNE
Roladka drobiowa z pieczoną papryką i parmezanem podane z ryżem

w sosie ziołowym
 90,00 PLN / os.

ZIMNA PŁYTA
 deska serów / deska wędlin z dipami

rollsy z ciasta francuskiego / śledzie tradycyjne w oleju / 
sałatka grecka / sos czosnkowy / masło

 pieczywo 
70,00 PLN / os.

 *opcja dodatkowa do kolacji



ZAPRASZAMYZAPRASZAMY  

DO KONTAKTUDO KONTAKTU

Anna Wolka
Kierownik hotelu

531 761 517
biuro@hotelshuma.pl

MANAGER RESTAURACJI 
666 032 570

KAROLINA SŁAWSKA

restauracja@hotelshuma.pl

Żeglarska 20 
41-303 Dąbrowa Górnicza


